
Pakowarka MSTechnology PP5.5 jest urządzeniem przeznaczonym są do pakowania żywności i produktów 
niespożywczych. Konstrukcja maszyny PP5.5 wykonana jest ze stali nierdzewnej z uwzględnieniem wszelkich 
aspektów higienicznych i łatwego utrzymania maszyny w czystości. Tłoczona komora wyposażona jest w solidną, 
przezroczystą pokrywę przez którą widać przebieg procesu pakowania.

 Pakowarki wyposażone są w niezawodną pompę TEPRO AT21 o wydajności 21 m�/h.

Pakowarka PP5.5 wyposażona jest standardowo w listwę z podwójnym zgrzewem i intuicyjny sterownik z 
wakuometrem analogowym.

Urządzenie doskonale nadaje się do przygotowania potraw do technologii SOUS VIDE, polegającej na gotowaniu 
zapakowanych próżniowo produktów w ściśle kontrolowanej temperaturze. Gotowanie SOUS VIDE odznacza się  
doskonałym zachowaniem naturalnych wartości sensorycznych i odżywczych, przy jednoczesnej eliminacji ubytków 
masy.
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